
INFORMACIJE O IZDELKU

Ime izdelka: GLUKOZNI SIRUP 38-40 V PRAHU

POLPROIZVOD ZA PROFESIONALNO UPORABO

OPIS IZDELKA: Proizvodnja izdelka poteka s hidrolizo koruznega škroba. Tako postopoma nastanejo 
maltodekstrinski ali glukozni sirupi, katere označujemo z DE vrednostmi. Obstajajo različne vrste z 
različnimi DE vrednosti (ekvivalent dekstroze je izražena s številčno vrednostjo, ki gre od 0 (škrob) do 
100 (glukoza). To število je odvisno od dolžine monomerov prisotnih v škrobu. Do 19 DE se proizvod 
imenuje maltodekstrin, če pa je vrednost višja, glukozni sirup.

GSO označeni skladno z regulativami 2003/1829/EC in 2003/1830/EC.

Izdelek ni obdelan z ioniziranim sevanjem.

PAKIRANJE: 25kg vreče

ROK UPORABE: 24 mesecev v suhem in hladnem prostoru ( max 20 C )

TIPIČNE VREDNOSTI:

Vrednost DE…………………………………………………..…….38-40

Proteini …………………………………………………..…….< 0,01 %

Vlažnost……………………………………………….< 5 %

E. coli……………………………………………….odsotna

Žveplov dioksid………………………….…..< 10mg/Kg 

pH…………………………………….. 4 – 5,5
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HRANILNA VREDNOST (za 100g)

ENERGIJA 1.615/380kJ/ kcal
MAŠČOBE 0g
OD KATERIH NASIČENE 0 g
OGLJIKOVI HIDRATI 96g
OD KATERIH SLADKORJI 96 g
VLAKNA 0 g
BELJAKOVINE 0 g
SOL ( Na x 2.5 ) < 0,01 g
NATRIJ 0 mg

ALERGENI

ARAŠIDI     -
ŽITARICE KI VSEBUJEJO GLUTEN   -
RAKI     -
MLEKO     -
BOB     -
OREŠČKI     -
MEHKUŽCI     -
RIBE     -
ZELENA     -
GORČICA     -
SEZAMOVA SEMENA    -
SOJA     -
ŽVEPLOV DIOKSID IN SULFITI (    10 mg / kg )  -
JAJCA     -

• = ne vsebuje

+     = vsebuje

TR  =  možne sledi
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